Lar dig odla svamp

Almskivling ar en vil-
smakande typ av ostron-
skivling som med fordel
kan odlas tillsammans
med gronsaker. Svampen
kan oka skordeutbytet
genom att de bryter ner
dott organiskt material
och frisatter naringsam-
nena till vixterna.

Kom pa workshop!
Tina fran Ecofungi lar dig om att odla svamp, bla Almskivling och
andra intressanta svampar, |las mer pa:

G

T ecofungil |-

Tina ar Hortonom med stort intresse for svamp och svampmycel, och driver sedan nagra ar
tillbaks foretaget ecofungi.

Ecofungi producerar och saljer gourmetsvamp till restauranger och allmanheten, samt mycel
till bade hobbyodlare och professionella svampodlare. All produktion fran mycel till fardig
svamp framstalls pa plats av narproducerade ravaror.

Pa workshopen berattar Tina om olika sorters svamp, hur man kan odla dem i bade stor och
liten skala. Hon visar hur man startar odling i trastam och alla far gora i ordning en egen
svampodling i plastpase att ta med hem. Efter ca en manad kan du sedan skoérda din egen
svamp.

Workshopen halls pa Algards Kvarn, 28 juli kI 18 - 21

Kostnad: 500 kr for férelasning, svampodling att ta med hem, fika

Arrangor:Daucus Design

Medarrangérer: Foreningen Algard, Orustmat och Studieférbundet Vuxenskolan

Algards Kvarn ca 7 km fran Henan, Orust Vagbeskrivning p4 www.algardskvarn.se
Anmalan till: maria@idunagatan28b.com, senast 21 juli, begransat antal platser, boknings-
bekraftelse med betalningsinfo kommer pa mail.

Daucus c]esign



